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Es nuestro vino tinto mds joven y de nivel de entrada para empezar a conocer nuestra
filosofia enolégica en Ribera del Duero, con una crianza de entre 3 - 4 meses en
barrica nueva y de segundo afio de roble francés y americano. Cada nueva afiada

sale al mercado aproximadamente transcurridos 8/10 meses desde la vendimia.

Es un monovarietal de Tempranillo localmente también denominada Tinto Fino.
Proviene de vifiedos con edades comprendidas entre los 15 y 30 afios de varios pueblos
de Ribera del Duero ( Pesquera de Duero, Quintanilla de Onésimo, Quintanamanvirgo
y Gumiel de Mercado ). Los suelos de sus vifiedos son calizos, pedregosos y
principalmente se sitian en las zonas comprendidas como terrazas de valle del rio

Duero.

Es un vino con mucha fruta, jovial en boca, pero a la vez con unos taninos dulces de su
breve paso por barrica. Creemos que tiene un potencial de guarda / mejoria en
botella de unos 4/5 afios. Es un vino con el que intentamos transmitir el cardcter mds

frutal de la Tinto Fino riberefia.

Nuestra marca SEMBRO lleva establecida en los mercados 20 afios y su consumo se
reparte entre un 75 % para el mercado nacional y un 25 % para el internacional. La
produccién media anual es de unas 250.000 botellas, de las que un 4 % son en

formato magnum.

Alcohol: 15 % vol. pH: 4,8 Acidez: 5,2 g/l en H2T  Azicar residual: 1,7 g/L




